La production caprine en Languedoc-Roussillon
et Provence-Alpes-Céte d’ Azur

La chevre est une production traditionnelle du sud est de la France. Depuis longtemps, elle a
cotoyé les brebis, les accompagnant dans les transhumances, assurant aux bergers lait,
fromages et chevreaux pour leur consommation personnelle notamment. Le développement de
cette filiere spécifique est plus récent mais elle a su se faire une place sous le soleil de la
Méditerranée, dans les garrigues des Cévennes, sur les collines provencales et dans les

montagnes environnantes alpines ou pyrénéennes.

En Languedoc-Roussillon, la chevre est présente dans tous les départements, avec une densité
plus ou moins forte. Tres présente dans le Gard et I’Hérault, elle est bien enracinée en Lozére
mais se fait un peu plus discrete dans I’Aude et les Pyrénées Orientales. Mais la discrétion
n’empéche pas la vitalitt comme en atteste notamment la bonne santé de la filiéere des
Pyrénées Orientales.
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En Provence Alpes Co6te d’Azur, les élevages caprins sont également disséminés sur
I’ensemble du territoire. L’arriere pays nicois, le Gapencais, les zones autour de Banon,
Forcalquier, Apt sont cependant marqués par une plus forte concentration d’élevages. A
I’inverse les chévres sont peu présentes en Camargue, en Crau et sur la cote entre Marseille et
Toulon.

Fromagers avant tout...

D’apres le Recensement agricole 2000, ce sont pres de 700 exploitations (de + de 20 chévres)
a dominante caprine qui occupent le territoire de ces deux régions. Les fromagers représentent
entre 80 et 90 % des exploitations et a eux seuls les spécialisés caprins fromagers comptent
pour pres de 60 % de la population. C’est dire si la transformation fermiére du lait est un axe
majeur de la filiére.

L’exploitation moyenne correspond a I’archétype de I’exploitation familiale avec une
cinquantaine de chevres (80 % de ces élevages comptent de 20 a 99 chevres). La main
d’ceuvre est composée d’un couple (trés peu de formes sociétaires ou de salariat) qui assure la
transformation du lait en fromages lactiques et la commercialisation, le plus souvent par des
circuits courts (marchés, vente a la ferme, restaurants, crémiers, supérettes...).

La conduite des troupeaux est relativement extensive, privilégiant I’utilisation des ressources
naturelles sur parcours (76 % des exploitations utilisent des parcours sur 44 hectares en
moyenne). Le recours a des achats de fourrages extérieurs est trés fréquent, pour compléter la
ration de base.



...et quelques Laitiersauss ...

Cette prédominance des systemes fromagers ne doit pas faire oublier I’existence d’une petite
filiere laitiere, autour de quelques entreprises locales de petite dimension. Sur PACA, la
laiterie du Col Bayard (une dizaine d’éleveurs) et la fromagerie de Banon (une vingtaine de
producteurs) ont développé depuis une dizaine d’années une collecte laitiére caprine. Ces
ateliers récents sont venus dans certains cas conforter des exploitations bovins lait. En
Languedoc-Roussillon, la cooperative des Cévennes, a Moissac Vallée Francaise (Lozere)
collecte environ 25 producteurs laitiers. La coopérative de Lodéve dans I’Hérault a rajouté a
son activité d’affinage d’origine une collecte laitiere aupres de quelques producteurs.
Quelques artisans existent également ca et la et des projets sont en cours pour développer
d’autres structures (affineurs notamment)

Ces élevages laitiers se différencient des fromagers principalement par leur taille (de 100 a
200 chevres selon les zones). La recherche de I’autonomie alimentaire est un objectif pour ces
élevages qui ont souvent des charges alimentaires élevées. Le prix du lait, compris entre 526
et 650 euros pour 1000 litres selon les éleveurs et les laiteries est plus élevé que la moyenne
nationale. La productivité animale est comprise entre 600 et 700 kg par chevre en Languedoc
Roussillon, elle est un peu plus faible en PACA ou les élevages sont plus récents.

...pour des produits de qualité, sur desterritoiresidentifiés.

La filiere caprine de cette zone, dans sa dimension fromagére ou laitiére, a basé son
développement sur la commercialisation de produits de qualité. Sur les 2 régions, des
programmes d’appui a la qualité des laits et des fromages ont été mis en place avec en
particulier le Centre Fromager de Carmejane et la présence de techniciens fromagers
régionaux.

Les démarches d’identification de produits ont débuté il y a plus de dix ans, avec dans le cas
du Pélardon des marques commerciales régionales.

Sur PACA, c’est méme I’ensemble de la filiere qui s’engage dans une politique de qualité, en
mettant en place une charte régionale du fromage fermier qui définit et codifie les pratiques
spécifiques a la production régionale.



Aujourd’hui, les AOC Pélardon (obtenue en aolt 2000) et Banon (en attente de la parution du
décret du JO officialisant sa reconnaissance) viennent récompenser un travail de longue
haleine et reconnaissent I’originalité de produits fortement liés a leurs territoires. D’autres
démarches sont en cours, autour de produits attachés a une micro-zone et portées par des
groupes de producteurs locaux.

Ces politiques de produits de qualité associées a des zones a forte fréquentation touristique ou
a concentration urbaine importante permettent aux fromagers fermiers d’assurer des
débouchés commerciaux intéressants, principalement en vente directe, avec des valorisations
du litre de lait élevées (plus de 1,50 euros par litre et jusqu’a 3 euros par litre pour le Banon).

Et demain ?
Pour assurer I’avenir, la filiere doit régler aujourd’hui deux problémes principaux :

e |e renouvellement des structures : les exploitants jeunes sont peu nombreux et les
exploitations qui se libérent sont difficilement reprenables au vu des prix et de la disponibilité
du foncier notamment (concurrence touristique). Des projets locaux d’accompagnement des
jeunes commencent a émerger, en concertation avec des collectivités locales pour favoriser
les installations. Mais il reste beaucoup a faire.

e e travail : la main d’ceuvre dans les exploitations fromageres est saturée et on
assiste malheureusement a des arréts de production d’exploitations viables économiquement
mais usantes sur le plan humain. Des solutions sont a trouver (main d’ceuvre, technique,
pratiques d’élevage).
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