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Spécialisation laitiere

’Espagne caprine
se restructure

Avec une production
de 320 a 370
millions de litres

de lait de chévre

bénéficie a la fois
d’un marché
national porteur

et d’une demande

a Pexportation,
notarmment

en France qui tirent
les prix du lait

a la hausse.

*Espagne est aujour-
d’hui le troisiéme pro-
ducteur européen de

lait de chévre, derriére la
Grece et la France. Si on
excepte le cas des fles Cana-
ries, trois grandes zones
caprines se distinguent en
Espagne. Le Nord, de la cor-

REPARTITION DES CHEVRES LAITIERES PAR PROVINCE

{milliers de tétes)

Décembre 1998

.200 000 tates
@ 20 000 tétes

niche cantabrique aux Pyré-
nées Orientales, se caracté-
rise par un élevage caprin
viande en déclin. Le Centre-
Ouest est un bassin mixte
lait et viande alors que dans
le Sud, de I’Andalousie au
sud de Valence, I'orientation
prédominante est laitiére,

CHEVRES DE RACE MURCIANO-GRANADINA

Le modele de développement est celyi d’un producteur laitier

spéctalisé de semi plein-air Hvrant son lait.
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L'élevage caprin est trés
contrasté. Du trés extensif
sur paturages pauvres, & la
stabulation permanente, du
producteur de viande caprine
au laitier spécialisé, les éle-
vages caprins qui coexistent
actuellement témoignent de
’évolution des systémes vers
une spécialisation laitiére et
une plus forte intensification.
LA SPECIALISATION
LAITIZRE S’AFFIRME
Aujourd’hui, le modéle de
développement est celui d*un
producteur laitier spécialisé
en semi plein-air, fournissant
les grandes industries froma-
geres, en direct ou via une
coopérative. Mais se main-
tiennent également des pro-
ducteurs mixtes lait/viande,
fournissant des filiéres courtes
de production fromagére arti-
sanale a forte valeur ajoutée,
et se développent des éle-
veurs intensifs, notamment

dans la région de Murcie.
Le principal axe de dévelop-
pement porte sur 'améliora-
tion de la qualité du lait, qui
contraint les éleveurs 4 inves-
tir dans une machine 3 traire
et un tank 2 lait, et qui
entraine la disparition de
ceux qui ne peuvent ou ne
veulent investir, Par ailleurs,
ces investissements incitent
les éleveurs qui se maintien-
nent a accroitre la rentabilité
de leur exploitation, en aug-
mentant progressivement les
rendements.

Actuellement encore non
généralisée, cette recherche
de productivité améne les
¢leveurs 2 utiliser plus d’ali-
ments achetés, 4 réduire la
durée d’allaitement des che-
vreaux, 8 améliorer e niveau
génétique de leur troupeau.
Cette évolution forte et sur-
tout trés rapide des struc-
tures ne se ressent pas encore
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sur la production qui reste
stable. Mais il existe un trés
fort potentiel de développe-
ment et certaines coopéra-
tives du sud de 'Espagne
affirment méme brider la
production de leurs adhe-
rents.

Cette relance de la produc-
tion de lait de chévre avait
été amorcée au moment de
la mise en place des quotas
laitiers, ce qui, du fait d’une
tradition de fabrication de
fromage de mélange, a amené
les entreprises fromagéres &
substituer le lait de chévre
au lait de vache qui leur man-
guait. Cette relance de la
production a, dans un pre-
mier temps, été assurée par

une auzgmentation des effec- .

tifs caprins. Mais, la mise en
place des quotas de primes
ovines et caprines en 1993 a
stoppé cette croissance et
entrainé une recherche d’une
productivité accrue,
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Sud-Est

Intensification et fort potentlel de producnon
des systernes lamers
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FORT POTENTIEL
DE PRODUCTION
Peu 3 peu, ia production
espagnole est devenue excé-

'l"

dentaire par rapport i la
demande intérieure, mais a
intéressé de plus en plus les
marchés a D'exportation,

notamment la France, pour
du caillé ou du lait ultra-fil-
tré. Les marchés depuis se
sont structurés.




Parallélement une production
de fromage pur chévre, visant
en premier fieu le marché
national, se fait jour et pilote
aujourd’hui le développe-
ment de la production
espagnole.

L'élevage caprin espagnol
souffre encore aujourd’hui
d’un manque d’organisation
commerciale et d’équipe-
ments (entrepdts, chéireries,

ETRANGER

salles de traite et tanks de
réfrigérarion). Mais peun a
peu, en améliorant la gestion
technique du troupeau et
en travaillant sur les condi-
tions sanitaires de la produc-
tion, ’Espagne, principale-
ment la moitié sud, connait
une augmentation de ses

rendements qui pourrait rapi- .
dement entrainer un fort

développement de la produc-

tion. Le potentiel de produc-
tion apparait important.
Et, bien qu’il s’agisse
d’abord de satisfaire une
demande intérieure forte,
IEspagne peut encore
accroitre les volumes expor-
tés, méme si la prudence
s’impose afin de ne pas
déstabiliser un flux qui com-
mence tout juste 3 se stabili-
ger.

UNE PROGRESSION

DES EXPORTATIONS
L’Espagne est, depuis le
milieu des années 80, expor--
tatrice de lait de chévre ¢t
de caillé congelé. En 1987, -
le CFCE estimait que les -
volumes exportés s’élevaient
4 17 millions de litres, soit
6 % de la collecte indus-
wielle de lait de chévre.
Depuis, les flux se sont

Province de Murcie

L'élevage

de Francisco Herrero

 jtué dans le nord de la
Province de Murcia, prés
de la ville de Jumilla, le vil-
lage de Torre del Rico compte
cing élevages caprins laitiers,
dont celui de Francisco Her-
rero. Dans cette région aride
ot a sévi la sécheresse pen-
dant trois années, I'arboricul-
ture fruitiére irriguée et la
vigne dominent, mais ['éle-
vage de la chévre y est tradi-
tionnellement présent.
Les troupeaux de 150 chévres
en MOoyenne, avec une main-
d’ceuvre familiale, sont de
type semi extensif ou intensif
avec une alimentation distri-
buée en chévrerie, méme si
la plupart utilisent également
des parcours. Les chévres de
race Murciano-Granadina 2
robe noire ou caoba (mar-
ron) ne sont traites qu'une
fois par jour, le matin, Les
mises-bas, trés groupées, ont
lieu généralement en sep-
tembre afin de bénéficier des
prix plus élevés du lait en
hiver, le tarissement inter-
vient en juin ou juillet.
Les résultats de contréle lai-
tier officiel de la race font
état d'une production de
470 kg de lait en 210 jours
(durée de lactation de réfé-
rence), ¢e qui correspond en
moyenne & 550 kg en 9 & 10
mois de production avec, fait

\

remarquable, un taux buty-
reux de 5,5 g/kg et un taux
protéique de 3,8 g/kg. Les
meilleures performances indi-
viduelles dépassent les 1 000
kg de lait en productien
annuelle, i
SYSTEME PLUTAT INTENSIF
Le troupesu de Francisco
Herrero est caractéristique
du systéme d'élevage plutde
intensif pratiqué dans la
région. De type familial et
créé il y a plus de 25 ans, it
compte 120 chévres et 12
boucs de race Murciano-Gra-
nadina. Inscrit au contrdle
litier et & I'Association Espa-
gnole des éleveurs de chévres
Murciano-Granadina (Acri-
mur) sa production est de
608 kg de lait en 210 jours
(TB : 5,25, TP ; 3,71). Avec
des saillies natrelles en avril,
les mises-bas groupées des
adultes ont lieu en septembre,
tandis que celles des primi-
pares sont décalées en
décembre (262 kg de lait en
150 jours).

La traite & lieu chaque matin,
une fois par jour, dans une
salle de traite & quai droit de
12 places, “Cest une chévre
douce et facile a traire car elle
posséde une grosse mamelle trés
élastigue”, explique Francisco.
En début de lactation, pour
une production moyenne de
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TRAITE DU MATIN

Le systéme d’alimentation est basé sur la ration distribuée

en chévrerie.

3 kg de lait par chévre, la
traite journalidre dure prés
de deux heures, I'égouttage
de la mamelle en fin de traite
nécessitant souvent une inter-
vention manuelle afin d'éva-
cuer le lait restant dans la
poche du sac mammaire pla-
cée en dessous des trayons,

"en raison du gros volume de

la mamelle qui stocke la tota-
lité du lait secrété en 24
heures. Si le troupeau est
gardé deux ou trois heures
par jour sur des parcours
secs, le systéme d’alimenta-
tion est essentiellement basé
sur la ration distribuée a
l'auge, en chévrerie, & P'ex-
ception de 3 ha de sorghe
fourrager cultivés avec irriga-
tion,

Pour une production journa-
lisre moyenne de 3 kg de lait
en début de lactation, la
ration est constituée de 1,5 &
1,8 kg de concentré {mas,

orge, avoine, tourteau) avec
0,5 kg de foin de luzerne
acheté, 0,2 kg de paille
d’avoine, 200 g de coques
d'amandes bien consommées
par les chévres.

Les chevreaux de boucherie
élevés sur caillebotis métal-
liques avec de l'aliment d'al-
laitement {louve) sont ven-
dus & un ramasseur de la
région. Agés de 1,5 mois en
moyenne leur poids vif & la
vente est de 8 4 9 kg, et le
prix payé  I'éleveur est de
’ordre de 850 pesetas le kg
‘vif (34 francs frangais).

Le lait produit est collecté
quotidiennement par une fro-
magerie de la région au prix
moyen annuel de 80 pesetas
le litre (3,20 F) compte tenu
de sa richesse en extrait sec,
avec des variations saison-
niéres de 60 jusqu’a 100
pesetas en hiver (2,40-4 F/I).
Juan-CrLaube La JaousN
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fortement accrus avec une
accélération importante en
1998 et 1999, Ce serait envi-
ron 40 millions de litres, soit
13 % de fa production col-
lectée, qui auraient été expor-
tés en 1999, contre 25 mil-
lions I'année précédente.

Cette croissance s'est accom-
pagnée d’une structuration
des envois. Ceux-ci éfaient

TROUPEAU EN EXTREMADURE
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au départ surtout le fait d’en-
trepreneurs privés, souvent
extérieurs au secteur, et qui
voyaient dans ce commerce
une activité spéculative rému-
nératrice.

Peu 3 peu, quelques entre-
prises de collecte, coopéra-
tives ou privées, de capitaux
frangais ou espagnols : Bon-
grain / Arias, Eurial Poitour-

Les investissements incitent les éleveurs a accroitre leur productivité.

PUR CHEVRE ET AU LAIT

FROMAGES TRADITIONNELS

Plus de 50 % des fromages consommés en Espagne
sont up mélange de 2 ou 3 laits ; vache, brebis et chévre,
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FROMAGERIE INDUSTRIELLE ESPAGNOLE

Les exportations de lait et de caillé s’accroissent rapidement.

raine / Fromendal, Lactalis /
Caprina de Almeria, Forlasa,
Garcia Baquero se sont atta-
chées 4 structurer ces envois,
facteurs de désorganisation
de la filiere, en établissant
pour une partie des exporta-'
tions des contrats annuels
voire pluri-annuels avec les
entreprises francaises impot-
tatrices. Ceci a contribué i
une stabilisation des échanges
entre la France et 'Espagne
et a également débouché sur
ouverture de nouveaux mar-
chés, tels que I’Allemagne,
pour du caillé, mais aussi
des fromages de type féta
pur chévre pour le marché
turc. Mais il subsiste encore

des exportations conjonctu-
relles, non organisées, qui
échappent au contréle de ces
entreprises.

Ce débouché, qui offrait un
prix plus élevé que les prix
obtenus auprés des entre-
prises de transformation espa-
gnoeles pour la fabrication de
fromage de mélange a forte-
ment motivé la production.
Aujourd’hui encore, dans
certaines zones jusqu’a pké-
sent non caprines, une acti-
vité caprine se met en place
pour fournir cette demande.
L'avantage de I’Espagne sur
les marchés extérieurs est lié
a un prix du lait moindre
rapporté a sa qualité froma-

gere, En effet, le prix moyen
payé au producteur espagnol
en 1999 atreignait 2,87 F
par litre, soit le prix de base
francais. Mais, rapporté a la
matiére utile, ce prix tombe
i environ 3,3 centimes par
gramme de matiére utile en
Espagne, contre 4,6 centimes
par gramme en France, Cet
écart, malgré les cofits de
traniformation et de trans-
port du lait ultra-filtré ou du
caillé congelé confére 4 I'Es-
pagne un avantage concur-
rentiel certain par rapport au
lait de cheévre francais. Mais
cet appel extérieur pour le
lait espagnol, moins cher et
de qualité fromagére en

moyenne supérieure 4 la qua-
lité des pays importateurs,
entraine un mangque de lait
pour le marché intérieur espa-
gnol. Et ayjourd’hui s’amorce
un flux inverse, de fromage
pur chévre frangais vers I'Es-
pagne, via les réseaux des
partenaires espagnols des
entreprises frangaises. Mais
les volumes concernés, diffi-
cilement quantifiables, res-
tent trés limités.
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